仪器简介：
电子舌(智舌)原理
电子舌-Electronic Tongue-是一种主要由交互敏感传感器阵列、信号采集电路、基于模式识别的数据处理方法组成的现代化定性定量分析检测仪器。智舌基于惰性金属电极构成稳定的传感器阵列，通过伏安电化学脉冲技术激发实现原创的组合脉冲驰豫谱思想，然后经交互感应解析技术来获取测量对象的整体信息，立足于自主开发的电子电路硬件和计算机智能化算法软件，快速、实时、在线实现对产品的整体特征评价及若干成分定性定量的快速检测与分析。
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电子舌(智舌)的应用 
目前，智舌在液体食品如酒类、饮料、茶叶等的真假辨识、品牌企业的产品质量控制与货架期、农残快速检测、病源微生物快速检测等方面有长期实验和应用研究，已经表现出了明显的技术优势，积累了许多成熟的应用范例。
作为一种新型测试技术，它除提供给相关研究部门、检测部门作为常规科学研究仪器之外，最重要的是为规模化产品提供了现场实时快速检测的智能质量监控手段。

技术参数
1. 传感器阵列构成：要求惰性金属传感器，传感器终身使用（必要）； 

2. 传感器工作电极构成：铂电极，金电极，钯电极，钛电极，钨电极，银电极；（必要） 

3. 传感器辅助电极极构成：铂柱电极。（必要） 

4. 传感器参比电极极构成：铂柱电极和Ag/AgCL电极。（必要） 

5. 信号采集：大幅豫驰脉冲信号，从+1V至－1V，0.2V/次。（必要） 

6. 脉冲频段：1Hz,10Hz.100Hz.（必要） 

7. 脉冲时间间隔：0.001S. （必要） 

8. 数据放大倍数：106。（必要） 

9. 信号激发采集系统：采样率≧1kb/s。（必要） 

10. 扫描灵敏度: 10-6M。（必要) 11. 传感器试用范围：食品、饮料、酒精类产品（包括白酒）、调味品等，样品无需进行稀释可以直接检测（必要）； 

11. 采集信号描述：采集到的信号为样品的总体响应强度信号，而不是某个特定组分浓度的响应信号 

12. 硬件要求：传感器性能稳定，重现性好，使用寿命长，检测信息量丰富，检测头清洗时间2－3min,采用0V稳定2.6S，1.2V稳定2.6S,-1.2V稳定2.6S,提高样品检测稳定性。 

13. 测试台：配有自动进样测试台；配有图形化设计自动进样操作界面，能够轻松的实现操作流程； 

14. 配套软件功能：能够实现主成分分析，线性判别分析，等级质量区分等模式识别功能;

主要特点：
· 系统适用范围广：液体、半固体（肉泥，鱼浆，各种酱料，沙拉等直接检测）、水溶液、有机溶液、酒精类（高度白酒不用稀释，直接检测）、油品（如调味料，炒菜汁，高汤）等。 

· 检测速度快：1-3分钟。 

· 相应谱信息量大：高分辨率。 

· 传感器使用寿命长：十年以上。 

· 清洗快捷：1-2分钟。 

· 使用方便：仪器开机即可使用，清洗传感器只需2分钟，清洗完成后即可检测样品。 

· 有便携式和台式可选（12位自动进样器） 典型用户：中国标准化研究所，北京农林科学院，贵州大学，四川理工学院，上海商学院等等 

电子舌(智舌)的特点
体系使用范围广（溶液、粉体、水溶液、有机溶液等）
检测速度快（1－3分钟）
响应谱信息量大（分辨率高）
传感器使用寿命长（10年以上）
清洗快捷（1－2分钟）
适宜智能化与小型化

电子舌(智舌)的发展目标 
品牌工业产品的质量稳定性与真假辨识
若干微量特定组分定性半定量测定
病源微生物快速定性定量检测
味感觉属性相关性测定
广义多组分快速智能解析

相关资料

1.电子舌技术在测定绍兴黄酒风味成分方面的应用研究
2.智能电子舌对地理标志产品绍兴黄酒的区分判别研究
3.电子舌检测奶粉中抗生素残留
4.现代仪器分析技术在白酒感官评价研究中的应用
5.基于多频脉冲电子舌的茶饮料区分辨识
6.多频脉冲电子舌鉴别食源性致病菌
7.多频脉冲电子舌对酒类品种区分与辨识
8.电子舌对昌黎原产地干红葡萄酒的区分辨识
9.通过伏安法电子舌监视洗衣机的漂洗情况
10.应用电子舌区分不同原料鸡肉加工的产品
11.黄酒口味感官品评与智舌定量方法研究
12.基于多频脉冲电子舌的茶饮料区分辨识
13.基于电子舌的肉品品质及新鲜度评价研究
14.电子舌对昌黎原产地干红葡萄酒的区分辨识
15.智舌在白酒区分辩识中的应用
